Ajuntament de Sallent
\||’r Cabrianes i Cornet

MANIPULACIO D’ALIMENTS

Per adquirir els coneixements basics establerts a la manipulacié
d'aliments i aplicar-los a I'entorn laboral.

Dilluns 18 de marg
De les9 h del matialalh del migdia
Lloc: Per determinar

Queé s'entén per manipuladors d'aliments?

Reglamentacio de manipuladors.

Nivells de qualificacid. Higiene dels aliments.

Tipus de contaminants i problemes derivats de la contaminacié dels aliments.

Contaminants de tipus quimic. Contaminants de tipus fisic.

Contaminants bioldgics: contaminants, parasits, micotoxines contaminants de tipus microbiologic.
Bacteris. Fongs i bolets, virus.

Classificacio dels bacteris segons els aliments. Com arriben els bacteris als aliments?

Florits . Verdets i rovells , floridures i llevats.

Virus.

Netedat i neteja, desinfeccio- higiene personal.
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PR‘EVI trobaras en aguest codi QR,
A i també a www.sallent.cat, N 93820 6192
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